MENU

LIEBE WALDHAUS-GASTE

Schon, haben Sie sich fiir ein gemiitliches Essen bei uns
im Hotel Waldhaus am See entschieden.
Wir wiinschen lhnen eine schone Zeit und en Guete!

Sandro Bernasconi und das ganze Waldhaus-Team.
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VORSPEISEN

Salatbuffet
Stellen Sie sich am Salatbuffet lhren persdnlichen Salat
zusammen und verfeinern Sie ihn mit lhrer Lieblingssauce

Gourmetsalat @ @ @

Riesengarnelen, Pilze, Rauchlachs

Mozzarella Burrata @ @
Cherry Tomaten, Basilikum

Biindnerfleisch Carpaccio @
Steinpilze, Rucola, Parmesanspane

Geraucherter Biindner Lachs (Swiss Lachs) ® ®
Meerrettichschaum, Kapern, Zwiebeln, Zitrone, Toast, Butter

Sashimi vom gerduchertem Biindner Lachs
(Swiss Lachs)

frische Avocado, Whisky-Mayonnaise, Wasabi-Paste, Getreide
Schwarzbrot

Avocadotatar @ @
Avocado, gebratene Riesengarnelen, gerducherte Paprika

Gebratene Génselebertranche @ @
Nusslisalat, frische Friichte

Rindstatar
Hausgemachtes Rindstatar, Garniture, Toast, Butter
auf Wunsch mit Edradour- oder Ardbeg Whiskynebel

Biindnerteller
Biindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Engadin Forte Kase,
Bergkase, Birnenbrot, Essiggemiise

@ vegetarisch

ohne Laktose  (§) Gluten frei
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SUPPEN

Minestrone
Saisonales Gemtise

Gerstensuppe

Gerste, Karotten, Sellerie, Zwiebeln, Lauch,
Bliindnerfleisch, Rahm

Hausgemachte Fischsuppe Bouillabaisse @)
Verschiedene Fische, Muscheln, Crevetten, Safran

Hausgemachte Hummersuppe (®)
Hummerfleisch

vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei
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PASTA ROSTI RISOTTO

Vorspeise Hauptgang
Spaghetti, Tagliatelle oder
Penne oder
glutenfreie Penne @ Saucen
Napoli @@ 15 19
Bolognese ® 16 20
Carbonara @ 16 20
Steinpilz Rahmsauce @ @ 17 21
Crudaiola @ @ 16 20
(Olivenol, Knoblauch,
Cherry Tomaten,
Basilikum)
Capuns Engadiner Art (ca. 12-15 Minuten) 1Stiick 2 Stiick 3 Stiick
In Mangold gewickelter Spatzliteig mit Salsiz, 12 16 20
serviert mit Bechamelsauce, Speck & Kase
Ravioli ai Funghi Chef Art @@ 18 23
Steinpilzravioli, Rahmsauce
Safran-Pilzrisotto @ @ 24
Rosti ,Waldhaus“ @ @ 25
Pilzragout, liberbacken mit «Engadin Forte Kdse»
Alplerrésti @ 24
Speck, tiberbacken mit «Engadin Forte Kase»
Fisherman’s Rosti @ 28

Geraucherter Lachs, Sauerrahm

vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei



FISCHGERICHTE

Blindner Lachsfilet (Swiss Lachs)*
Dillrahmsauce

Forellenfilet gebraten* @@ @

Buttersauce, sautierte Mandeln

Ganze Seezunge gebraten® @ @
Krauter- Buttersauce, Zitrone

Seezungenfilet* @)
Weisswein-Rahmsauce

Riesengarnelen Hausart* @ @ @
Olivendl, Knoblauch, Chilli, Krauter

*Diese Gerichte servieren wir lhnen mit Saisongemdiise, Salzkartoffeln
oder Reis

vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei
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HAUPTGERICHTE

Paniertes Kalbsschnitzel* @)

Cordon-bleu*

Paniertes Kalbsschnitzel, gefiillt mit Schinken und
Engadiner Kase

Rindsstroganoff *
Rindsfilet, Paprikasauce, Peperoni, Champignons, Gurken

*Diese Gerichte servieren wir lhnen mit Saisongemiise, und nach Wahl
Pommes Frites, Reis, Rosti oder Nudeln

Zurcher Geschnetzeltes

Geschnetzeltes Kalbfleisch, Rahmsauce,
Champignons, Rosti, Saisongemiise

Kalbspiccata @ @

in Ei gebraten, Safranrisotto, Spargelspitzen,
Champignons, Speck,

vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei



GRILL

Rindsentrecote*@ @ 180g 45
Zwischenrippenstiick 130g 38
Rindsfilet* @ @ 180g 53
1308 45
Wihlen Sie eine der folgenden Saucen dazu:
Sauce Béarnaise
Hausgemachte Krauterbutter
Whiskyrahmsauce:
-Ardbeg 10 Years (rauchig/torfig)
-Edradour 10 Years (suisslich/fruchtig)
*Diese Gerichte servieren wir lhnen mit Saisongemiise, und nach Wahl
Pommes Frites, Reis, ROsti oder Nudeln
GERICHTE AB ZWEI PERSONEN
Chateaubriand @) @) (ca. 25 Minuten) 200g 59
Rindsfilet-Chateaubriand vom Grill pro Person pro Person
Wihlen Sie eine der folgenden Saucen dazu:
Sauce Béarnaise
Hausgemachte Krauterbutter
Whiskyrahmsauce:
-Ardbeg 10 Years (rauchig/torfig)
-Edradour 10 Years (sisslich/fruchtig)
*Diese Gerichte servieren wir lhnen mit Saisongemiise, und nach Wahl
Pommes Frites, Reis, Rosti oder Nudeln
Fondue Chinoise @ @ 200g 52
mit Rind- und Kalbfleisch pro Person pro Person
hausgemachten Saucen und Pommes Frites oder Reis,
getrocknete Tomaten, Essiggemdise
Supplement Rind- und Kalbfleisch 100g 18
Supplement Hirschfleisch 100g 18

vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei



KASEFONDUE

Hausmischung (Gletscherfondue)* @
Vier auserlesene Kise aus der Schweiz, Weisswein, 31

Kirsch und Gewiirze pro Person

Moitié-Moitié (Gletscherfondue) * @)

Auserlesener Greyerzer- und Fribourger Vacherinkdse aus der 34

Schweiz, Weisswein und Kirsch pro Person

Moitié-Moitié mit Steinpilzen 37
pro Person

Whiskyfondue * @

Auserlesener Greyerzer- und Fribourger Vacherinkdse aus der 36

Schweiz, Weisswein und Whisky Ardbeg 10 Years pro Person

¥ Serviert mit Brot, Kartoffeln, getrockneten Tomaten, Essiggemiise

DIE FOLGENDEN GERICHTE SERVIEREN WIR IHNEN
GERNE IM FONDUESTUBLI AB 2 PERSONEN

Raclette * &

Gletscher Raclette Kdse (Sennerei Pontresina) 200g 45
pro Person  pro Person

Ergdanzen Sie lhr Raclette mit folgenden Zutaten zum

Grillieren:
Rindsfiletstreifen 100g 19
Speck 100g 10
Grillgemiise 100g 15

* Serviert mit Brot, Kartoffeln, getrockneten Tomaten, Essiggemiise

Wir verwenden fiir saimtliche Kasegerichte ausschliesslich Frische Produkte,
der Sennerei Genossenschaft in Pontresina.

Fondue Bourguignonne (Erdnussol) 200g 59
mit Rindsfilet, hausgemachten Saucen und Pommes Frites pro Person  pro Person
oder Reis

Supplement Fleisch (Rindsfilet) 100g 18

@ vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei



DESSERT KARTE

SPEZIALITATEN DES HAUSES )

Hausgemachtes Walnussparfait ,,Waldhaus“ @ 12
Uberbackene Himbeeren mit vanilleeis 18
Caramelkopfli mit Rahm @ 10
Apfelstrudel 12
Apfelstrudel mit vanilleeis oder Vanillesauce oder Rahm 12
Frische Friichte @ 16
Frische Friichte mit Mascarpone Mousse 17
Frische Beeren ® @) 15
Frische Beeren mit Mascarpone Mousse @) 16
Meringues mit Whiskyeis und Rahm 15
Schokoladenmousse Valrhona Guanaja 70% mit Murray river Salzflocken (g) 13
Schokolade 100 Gramm Valrhona Guanaja 70% mit Mandelfilets () 9.50
KUCHEN @

Engadiner Nusstorte 10
Linzertorte 10
Engadiner Mandeltorte Original von der Konditorei Kochendérfer Pontresina 10
FOR KASELIEBHABER @ (®

Kaseplatte

Klein 3 verschiedene Kadsesorten und Birnenbrot 14
Gross 6 verschiedene Kdsesorten und Birnenbrot 22
FOR UNSERE KLEINEN @)

Max Schatztruhe 4.50

@ vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei



EISBECHER @ KLEIN GROSS

Coupe Danemark @ 10 12
Vanilleeis mit Schokoladensauce und Rahm

Coupe Edradour @ 15
Vanille-Mokkaeis mit Edradour Cream Liquor und Rahm

Coupe Caramelita @ 12
Caramel-Vanilleeis mit Rahm und Caramel Topping

Coupe heisse Liebe @ 15
Heisse Waldbeeren mit Joghurteis

Bananensplit @ 15
Vanille- und Schokoladeneis mit Schokoladensauce und Rahm

Eiskaffee @ 10 14
Mokkaeis mit Espresso und Rahm

Sorbet Colonel (® 10 16
Zitronensorbet mit Wodka

Sorbet Calvados @ 16
Apfelsorbet mit Calvados

EISCREME |/ SORBET ® @

Eiscreme pro Kugel 3

Rahm 1.50
‘ A7
CARAMEL SCHOKOLADE
ESPRESSO WALNUSS STRACCIATELLA JOGHURT PISTAZIE
Sorbet @ pro Kugel 3.50
ke A
MANGO & ZITRONE & LIMETTE APFEL

PASSIONSFRUCHT

@ vegetarisch ohne Laktose @ Gluten frei



